David Soriano Flores
S Experto docente en panaderia, bolleria y pasteleria
Presidente de la asociaciéon cultural Amantes del Buen Pan

Taller: Iniciacion a la panaderia casera y artesanal

18/02/24

+Presentacion y agradecimientos
+4,Qué es el pan y qué es panaderia?
+QOrigen del pan

+¢Qué es una Masa Madre?

+Tipos de panes

+Elaboracion de pan directo

+Arranque de una masa madre
+Elaboracion de pan de alta hidratacion
+Elaboracion de pan de baja hidratacion

19/02/24

+¢Qué es la Bolleria?

+Tipos de bolleria

+Elaboracién de Crema Pastelera
+Elaboracion de hojaldre

+Elaboracion de magdalenas con copete
+Elaboracién de donuts

20/02/24

+Repaso de los dias anteriores
+Métodos de finalizacién del pan
+Pan al horno

+Pan frito

+Pan en sartén

+Pan al vapor

+Pizzas directas e indirectas

21/02/24

+Repaso de los dias anteriores
+Panes para minorias discriminadas
+Pan de Masa Madre

+Pan escaldado

+Pan acimo

+Pan para hipertensos

+Pan de agua de mar

+Pan de caldo



