
Taller de elaboración de pasta casera (8 horas)
Clases lunes 19/5/2025 y martes siguiente de 16:30 a 20:30

Día 1.  Pastas italianas.
Platos a elaborar: Lasaña a la boloñesa, tagliatelle a la 
carbonara y raviolis al pesto rellenos de berenjena.

 1. Material básico para hacer los platos.

 2. Ingredientes para la realización de los mismos.

 3.Mise en place necesaria.

 4. Finalización del plato y emplatado.

Día 2.  Pastas chinas.
Platos a elaborar: Tallarines al wok, ramen, gyozas de gambas
y dumplings variados.

 1. Material básico para hacer los platos.

 2. Ingredientes para la elaboración del plato.

 3. Mise en place necesaria.

 4. Finalización del plato y emplatado.


